
 
 
 

                                                                               
 
 
 
 

 
 
 

 
ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS 

MITOS Y REALIDADES 
 
Objetivo: 
Contribuir con la difusión del conocimiento científico en materia de las alergias e 
intolerancias alimentarias, sus causas, síntomas y tratamiento. Concienciar a los 
entes rectores del sector salud y alimentos, la industria de alimentos y a la 
población en general sobre la importancia del control y etiquetado de los 
alergenos. 
Dirigido a: 
Profesionales del sector público y privado, profesores y estudiantes  
universitarios, representantes de la industria y público en general interesado 
en el tema. 
Información General: 
Fecha:   martes, 15 de Julio 
Duración:  8:00 a.m. -  1:30 p.m.  
Lugar:   Edificio Fundación Polar (Auditorio), 2da Avenida con 2da 
Transversal. Los Cortijos de Lourdes, Caracas 
Información: Fundación Bengoa telf. 2637127, 2636918, 0414-2517588 
Inscripciones ilsiven@movistar.net.ve         ilsiven@gmail.com   
Sólo se aceptarán inscripciones por correo electrónico 
Valor de la inscripción 

                                                          Cancelado  hasta el 4 de julio 
Profesionales:                                          Bs.F.   200  
Estudiante,  miembros ILSI y Fundación Bengoa     Bs.F.   100 
 
 

                          Después del 4 de julio 
Profesionales:                                          Bs.F.    250   
Estudiante,  miembros ILSI y Fundación Bengoa     Bs.F.    150 
Incluye: material de apoyo, refrigerio y certificado de asistencia 
Nota: Para inscribirse es indispensable haber cancelado  y enviado la planilla  de 
inscripción con los datos  por el e-mail  ilsiven@movistar.net.ve   ilsiven@gmail.com 
 
Favor elaborar cheque a nombre de   
ILSI NOR-ANDINO. CAP. VENEZUELA 
Depositar en el Banco de Venezuela Cuenta Corriente  
N° 0102-0135-780004934907 
 
NO SE ACEPTARÁN INSCRIPCIONES EL DÍA DEL SEMINARIO 
CUPO LIMITADO   

 



 
 
 

 
 
 

                                                                                  
 
                                                                            

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

PROGRAMA 
 

08:00-08:30 Entrega de material 
08:30-09:00 Visión global de las alergias e intolerancias alimentarias 

Lorena Reverol. Empresas Polar 
09:00-09:30  Alergias Alimentarias. Dificultades diagnósticas. Podemos 

tratarlas? 
 Maria Cristina Di Prisco. Instituto de Biomedicina-UCV 
Hospital San Juan de Dios 

09:30-10:00 
 
10:00-10:15 
 
10:15-10:45 

Alergias Alimentarias en niños 
CANIA 
Dieta sin gluten 
Grupo de apoyo al Celíaco 
Panel de Preguntas 
 

10:45-11:15 Refrigerio 
  
11:15-12:15 Control de alergenos en la industria de alimentos. 

Elena Vasseur. Kraft Foods Latinoamérica 
12:15-12:45 Técnicas aplicadas al control de alergenos en alimentos 

Jorge Rincón. Neogen 
12:45-01:15 Panel de Preguntas 
   
  

 
 
 
 
 

 


